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UNIDAD 1
PRIMEROS PASOS

para emprender una actividad 
de artesanía alimentaria 

REQUISITOS
Actuaciones y Documentación 
necesaria según  la legislación 

a cumplir en los terreno 
ambiental, sanitario, 

DISEÑO DE NUESTRA 
ACTIVIDAD DE ARTESANÍA 

ALIMENTARIA
¡Todo es diseño?

LAS CUENTAS Y SALIDA AL 
MERCADO

¿Nos salen? ¿Nos salimos?

Diseñando la idea

constructivo y de instalaciones

Registro Sanitario

UNIDAD 3

El diseño del proceso:
* Materias primas y  Producto

Comercialización

Las alternativas

El proyecto está en nuestras 

UNIDAD 4

p y
* A tener en cuenta: Limpieza
| Formación 

Cálculo de la rentabilidad 
económica

Plan de negocio

Búsqueda del espacio

manos

Con las manos en la obra

El diseño de la distribución en 
planta 

económica

E t di d

Contacto con la administración Desde que la obra se acaba 
hasta que estamos 
funcionando, pasos:

El diseño de la Edificación
Las Instalaciones

El dimensionamiento de la

Estudios de casos

Espera activa
•A nivel municipal
•Industria
•Artesanía alimentaria

El dimensionamiento de la  
Maquinaria  Plan de acción


